
Frazione Castellaro, 30 - 27057 Varzi (Pavia)
Telefono: (+39) 0383.52160 
Email: albergoprimulabianca@libero.it 
 

Menu 

 

Salame

Tagliolini mantecati con formaggio di alpeggio

Arrosto di cervo 

Chiamando il Ristorante il menù per compagnie 
Su prenotazione, durante la settimana

I piatti possono variare a seconda della stagionalità dei prodotti.

 
27057 Varzi (Pavia) 

 

 

Menu degustazione carne
€ 40,00 

 
Antipasti 

Salame, coppa, pancetta di nostra produzione  
Tartare di fassona  

Melanzane in salsa tonnata  
Crêpes salata 

Ananas caramellata ed erborinata  
Prosciutto crudo San Daniele 

 
Primi Piatti 

Ravioli di brasato  
Risotto mantecato  

Tagliolini mantecati con formaggio di alpeggio (o atra tipologia di pasta)
 

Secondi Piatti 
Roast-beef di angus  

Arrosto di cervo (o altra tipologia di taglio) 
Contorni di stagione 

 
Selezione di formaggi (facoltativa) 

 
Dolci dello Chef 

 
Caffé 

 
Vini in abbinamento 

Oltrepò Pavese 
Bonarda frizzante Paravella 
Barbera ferma La Sbercia  

Pinot nero vinificato bianco Giorgi  
Riesling Italico 

 
 

per compagnie e cerimonie può essere personalizzato a seconda delle vostre esigenze
urante la settimana è possibile scegliere un menù più snello

possono variare a seconda della stagionalità dei prodotti. 

carne 

(o atra tipologia di pasta) 

a seconda delle vostre esigenze. 
più snello. 

 



Frazione Castellaro, 30 - 27057 Varzi (Pavia)
Telefono: (+39) 0383.52160 
Email: albergoprimulabianca@libero.it 
 
 

Menu 

 

Carpaccio ricciola al the nero e mango 

Capasanta scottata con base di mela 

Insalata di polpo con pomodorini e profumi dell’orto

Chiamando il Ristorante il menù per compagnie 
Su prenotazione, durante la settimana

I piatti possono variare a seconda della stagionalità dei prodotti.

 
27057 Varzi (Pavia) 

 

Menu degustazione pesce
€ 50,00 

 
Antipasti 

Carpaccio di gambero e arancio  
Carpaccio ricciola al the nero e mango  

Baccalà mantecato  
Capasanta scottata con base di mela  

Insalatina di mare fresca 
Insalata di polpo con pomodorini e profumi dell’orto 

Spada in umido  
Quenelle di stoccafisso 
Gamberoni in pasta filo  

Moscardini affogati  
Salmone con cipolla caramellata  

Tonno in vinaigrette 
 

Primi Piatti 
Ravioli di branzino 

Risotto ai frutti di mare 
 

Secondi Piatti 
Ombrina (pescato fresco) al sale  

Fritto misto 
 

Dolci della Casa 
 

Caffé 
 

Vini in abbinamento 
Nazionali 

 
 
 

 
per compagnie e cerimonie può essere personalizzato a seconda delle vostre esigenze.

urante la settimana è possibile scegliere un menù più snello
possono variare a seconda della stagionalità dei prodotti. 

pesce 

può essere personalizzato a seconda delle vostre esigenze. 
più snello. 

 


